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DEFINICIONES DE LOGISTICA

Carnicars

%" Gallego,

CONJUNTO DE MEDIOS Y METODOS NECESARIOS PARA
LLEVAR A CABO LA ORGANIZACION DE UNA EMPRESA, O
DE UN SERVICIO, ESPECIALMENTE DE DISTRIBUCION. (Dicc.
RALE).

GESTION DEL APROVISIONAMIENTO Y DISTRIBUCION EN LA
EMPRESA, INCLUYENDO EL CONTROL DE RECEPCION Y
ALMACENAJE, LA PLANIFICACION Y PREPARACION, LA
EXPEDICION, EL INVENTARIO Y MOVIMIENTOS INTERNOS Y
EL SEGUIMIENTO DE LA ACTIVIDAD Y TRAZABILIDAD.
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SECTORES DE ACTIVIDAD

Carnicars

%" Gallego,

1 SALA DE DESPIECE: Porcino, vacuno y ovino
3 ELABORACION DE PRODUCTOS CARNICOS
31 SECADERO DE JAMONES

3 ALMACEN FRIGORIFICO
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DATOS DE INTERES DE LA

EMPRESA () & Efi,
1 Empresa fundada en 1979. 25° ANIVERSARIO

2 Trabajadores: 100

= Volumen total compras (2003): 7.200 Tm

= Volumen total ventas (2003): 5.000 Tm.

2 Clientes: 4.000

2 Pedidos anuales (2003): 25.000
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DATOS DE INTERES DE LA
EMPRESA (11) D “hieos,

+ Kilometros recorridos (2003): 1,75 mill.
= Vehiculos propios de transporte: 25
» Carga maxima diaria: 32.000 Kg.

1 Rotacion anual vehiculos: 25 %
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CARACTERISTICAS DE LA
LOGISTICA EN CARNICA?Y ~**
GALLEGO. Caracteristicas

3 PRODUCTOS PERECEDEROS

2 TIPOLOGIA CLIENTES

% Comercio Tradicional

¥ Grandes Superficies y Grandes Cadenas
¥ Restauracion y Colectividades

¥ Industriales

3 DISTRIBUCION GEOGRAFICA CLIENTES
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DISTRIBUCION COMPRAS

Carnicas

%"’ Ga|legg,

e O M'aterla prima
Carnica
2,12
0 Materia prima
Alimentaria NO
Carnica
[0 Materia prima
93,15 NO Alimentaria
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Carnicars

FASES PRODUCTIVAS A P %=

TEMPERATURA CONTROLADA

Recepcidon de materias 1 Preparacion de los

primas pedidos
Almacenamiento de
materias primas

Transformacidon
productos

Almacenamiento de
producto intermedio y/o
acabado

a Carga
a Transporte frigorifico
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AVANCES EN LA CADENA DE
FRIO 7 “Celfleos,

= Entender concepto de FRIO

= Globalizar el FRIO. Cadena de FRIO

« Interior de la empresa

=« Exterior de la empresa

z Descenso en los valores standar

11 21/09/2004 Miguel Bayarte. Carnicas Gallego



Carnicas

7 “Cefleos,
RESUMEN

1 Relacion — colaboracion entre proveedores y
clientes. Cadena alimentaria.

2 Atencion maxima al transporte. Cargas y
descargas.

2 Cadena de frio.
» Formacion del personal

12 21/09/2004 Miguel Bayarte. Carnicas Gallego



